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NOWYCH PRZEPISACH
DOTYCZACYCH LISTERII

0d 1 lipca 2026 r. zmieniaj3a sie przepisy - a wraz z nimi poziom kontroli.

Wraz z rozporzadzeniem UE 2024/2895 wymogi dotyczace Listerii w zywnosci gotowej
do spozycia znacznie sie zaostrzyty, przesuwajac nacisk z badan produktéw na cate
Srodowisko produkcyjne. Pojedynczy pozytywny wynik moze zagrozi¢ dostepowi do
rynku, reputacji marki i ciggtosci dziatania. Czy Twoj zaktad jest przygotowany na

spetnienie nowego standardu ,,Brak w 25 g” przez caty okres przydatnosci do spozycia?

W tej broszurze przedstawiamy zmiany i sposoby zapobiegania ryzyku.
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Rozporzadzenie UE 2024 /2895: Co producenci
zywnosci muszg wiedziec o nowych przepisach
dotyczacych bakterii Listeria

0d 1 lipca 2026 r. rozporzadzenie UE 2024/2895 wprowadzi bardziej
rygorystyczne kontrole dotyczace obecnosci bakterii Listeria

monocytogenes w zywnosci gotowej do spozycia (RTE).

Dla producentéw zywnosci dostarczajgcych zywnosé
do UE oznacza to znaczaca zmiane w oczekiwaniach
dotyczacych bezpieczenstwa zywnosci, wykraczajaca
poza testy laboratoryjne i ktadaca wiekszy nacisk na

samo Srodowisko produkcji.

Co sie zmienia?

Zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w zywnosci gotowej do spozycia, w ktorej wystepuje
wzrost bakterii Listeria, nie moze by¢ wiecej niz 100 jtk/g w okresie przydatnosci do spozycia,
a w niektorych przypadkach ilos¢ ta musi by¢ nieobecna w 25 g produktu, zanim znajdzie sie

on poza kontrolg producenta.

OD LIPCA 2026 R. WYMOGI STANA SIE BARDZIE) RYGORYSTYCZNE:
Bakterie Listeria monocytogenes nie moga by¢ obecne w 25 g produktu przez caty okres
przydatnosci do spozycia, chyba ze producent jest w stanie naukowo wykazac, ze ich poziom

pozostanie ponizej 100 jtk/g przez caty okres przydatnosci do spozycia.

Rozporzadzenie rozszerza réwniez odpowiedzialnosé na caty tancuch dostaw, co oznacza,

ze przestrzeganie przepiséw nie jest wytacznie obowigzkiem producenta.
Dla przedsiebiorstw eksportujacych do UE lub prowadzacych dziatalnos¢ na jej terenie
niedopetnienie tych obowigzkéw moze skutkowaé wycofaniem produktéw z obrotu,

karami finansowymi i utratg dostepu do rynku.

Bezpieczefstwo zywnosci jest najwazniejsze.

Dlaczego skupiamy sie na bakterii Listeria?

Listerioza stanowi wieksze ryzyko dla os6b starszych, kobiet w ciazy, noworodkdw i
0s6b z ostabionym uktadem odpornosciowym. Wraz ze starzeniem sie spoteczenstwa
europejskiego organy regulacyjne zaostrzajg kontrole, aby zapewni¢ lepsza ochrone

zdrowia publicznego.

NOWE PRZEPISY BEDA SZCZEGOLNIE DOTYCZYC
PRODUCENTOW Z TAKICH SEKTOROW JAK:

e Kanapki i satatki gotowe do spozycia * Produkty mleczne
* Wedzone ryby * Mieso gotowane i pasztety
* Mrozone dania gotowe + Swieze produkty rolne

Kategorie te s3 bardziej narazone na ryzyko zanieczyszczenia Srodowiska

po przetworzeniu.

Ukryte ryzyko: srodowisko produkcyjne

Cho¢ badania mikrobiologiczne nadal maja kluczowe znaczenie, wiele
powtarzajacych sie probleméw z bakteriami Listeria ma swoje zrédto

w samej strukturze budynku.

WIKTOR DZIOBA, SPECJALISTA DS. ZYWNOSCI | NAPOJOW

W FIRMIE STONHARD, WYJASNIA:

»W wielu obiektach powtarzajace sie dodatnie wyniki testéw na obecnos¢
Listerii s3 powigzane ze strukturg budynku - w szczegélnosci z uszkodzonymi
podtogami, nieskutecznym systemem odprowadzania wody i obszarami,

w ktérych moze gromadzic sie woda. Jesli wilgo¢ gromadzi sie wewnatrz,

za lub pod powierzchniami, bakterie moga sie rozwijac."

Bezspoinowe, niechtonne posadzki i dobrze zaprojektowane odwodnienia odgrywaja kluczowa role

w ograniczaniu ryzyka - szczegélnie w Srodowiskach wymagajacych szczegélnej opieki i w obiektach
przeznaczonych do spozycia przez ludzi. Jako Swiatowy lider w dziedzinie higienicznych systemow
posadzkowych, Stonhard posiada bogate doSwiadczenie we wspieraniu producentéw zywnosci w catej
Europie, w tym wieloletnig wspétprace z wiodgcymi Swiatowymi producentami zywnosci i napojow oraz

aktywna wspétprace z EHEDG w celu promowania najlepszych praktyk higienicznego projektowania.
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Strategiczna szansa — nie tylko kwestia
zgodnosci z przepisami

Rozporzadzenie UE 2024/2895 nie powinno by¢ postrzegane wytacznie
jako obcigzenie regulacyjne. Dla wielu producentéw jest to szansa na:

* Przeglad czynnikéw ryzyka srodowiskowego

e Wzmocnienie infrastruktury w strefach RTE

* Zmniejszenie prawdopodobienstwa powtornych wynikéw pozytywnych

* Ochrone reputacji marki
» Zapewnienia sobie dostepu do rynku UE w przysztosci

Przedsiebiorstwa, ktére traktujg podtogi, odwodnienia i sciany jako czes¢ swojej strategii
bezpieczenstwa zywnosci, a nie tylko jako elementy wymagajgce konserwacji, s3 lepiej

przygotowane do zarzadzania dtugoterminowym ryzykiem.

Przygotowania do lipca 2026 r.

W miare zblizania sie terminu nadszedt czas, aby liderzy ds. bezpieczenstwa zywnosci,
zespoty operacyjne i kierownicy ds. inzynierii dokonali oceny swoich obiektow i

zidentyfikowali potencjalne zagrozenia.

JAK PODSUMOWUJE WIKTOR DZIOBA:
»,Rozporzadzenie to jest sygnatem alarmowym. Najbardziej odporne beda te
przedsiebiorstwa, ktére podejma dziatania wczesniej - dokonujac przegladu swoich

srodowisk juz teraz, aby chronic¢ zaréwno konsumentoéw, jak i swoja dziatalnos¢.”

Aby uzyskac wiecej informacji na temat przygotowania obiektu do rozporzadzenia
UE 2024/2895, skontaktuj sie z zespotem ds. zywnosci i napojow firmy Stonhard w

celu omowienia konkretnych wymagan.
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Firma Stonhard uwaza, ze informacje zawarte w niniejszym dokumencie sg prawdziwe i doktadne. Firma Stonhard nie udziela zadnych gwarancji, wyraznych ani dorozumianych,
w oparciu o niniejsza dokumentacje i nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikowe lub uboczne wynikajgce z uzytkowania opisanych produktéw i systemow, w tym wszelkich
gwarancji przydatnosci handlowej lub przydatnosci do okreslonego celu. Informacje zawarte w niniejszym dokumencie stuza wytacznie do celéw oceny. ©2026.
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